FINE DRINKS & FOOD

FOOD & WINE CATERING

MENU-BEISPIELE 2026

MEDITERRANES BUFFET
VEGETARISCH/VEGAN
BERLINER

FINGERFOOD BUFFET
BBQ-BUFFET
BUSINESS-BUFFET
AUSTERN & CHAMPAGNER
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FINE DRINKS & FOOD

MEDITERRANES BUFFET

WASSERMELONE - FETA - SALAT

Minze, Pinienkerne, Olivenol im Glaschen

CAPONATA SICILIANA

Geschmortes Gemiise, Aubergine, Paprika, Zwiebeln,
Kapern, Oliven, Fenchel

SALTIMBOCCA DI POLLO
Hahnchenbrust gebraten mit
Parmaschinken und Salbei,
dazu mediterrane Tomaten Pasta

MASCARPONE-LIMONCELLO

mit Lemon Curd

MEDITERRANE KASEVARIATION

Italienischer, Spanischer und Franzosischer Kise
dazu Baguette und Feigensenf

MINDESTBESTELLUNG
10 Personen

PREIS PRO PERSON
49,50 €

Inklusive Geschirr, Aufbau und Lieferung im Stadtgebiet Berlin

www.finedrinks-finefood.de vs@finedrinks-finefood.de Tel +49 160 477 26 69



FINE DRINKS & FOOD

VEGETARISCH/VEGAN

GAZPACHO

kalte Tomaten-Gemiisesuppe

WILDRAUTER-BLATTSALAT

mit Orangen-Senf-Dressing, optional: Feta oder Tofu

SHAKSHUKA

Paprika, Tomaten, Zwiebeln geschmort, mit Bio-Ei

BLUMENKOHL UND BROKKOLI GEBACKEN

mit Curry-Sauce, Kiirbis-Falafel

OBST/KASE-VARIATION

frisches Obst der Saison, 3 Kdsesorten,
Baguette und Ciabatta

CHIA-PUDDING MANGO-PUREE

im Glas

MINDESTBESTELLUNG
10 Personen

PREIS PRO PERSON
48,00€

Inklusive Geschirr, Aufbau und Lieferung im Stadtgebiet Berlin

www.finedrinks-finefood.de vs@finedrinks-finefood.de Tel +49 160 477 26 69



FINE DRINKS & FOOD

BERLINER

GRUNE BOHNENSUPPE

GURKENSALAT
mit Dill

BERLINER CURRYWURST
mit Brotchen, One Pott

BOULETTE

mit Omas Kartoffelsalat

ROTE GRUTZE

mit VanillesofSe

SCHWEINEOHRCHEN/MINI-PFANNKUCHEN

MINDESTBESTELLUNG
10 Personen

PREIS PRO PERSON
39,90 €

Inklusive Geschirr, Aufbau und Lieferung im Stadtgebiet Berlin

www.finedrinks-finefood.de vs@finedrinks-finefood.de Tel +49 160 477 26 69



FINE DRINKS & FOOD

FINGERFOOD BUFFET

KICHERERBSEN-KORIANDER-SALAT

mit Kirschtomaten, Gurke und Soja-Sesam-Ol, serviert im Glas

TOMATE-MOZZARELLA-SPIESS

mit Basilikum-Pesto und Balsamico

THYMIAN HACKFLEISCHBALLCHEN

gebraten

SATE-HAHNCHENSPIESS

gebraten

FALAFEL

mit Minz-Joghurt und Paprika-Hummus

KARTOFFEL ROSTI

mit Frischkdse und Avocado

KARTOFFEL ROSTI

mit Merrettichcreme und gerauchertem Lachs

KASEVARIATION

5 Sorten Kise, serviert mit Feigensenf, Baguette und Ciabatta

FRISCHE FRUCHTE

saisonale Friichte im Glas

MINDESTBESTELLUNG
10 Personen

PREIS PRO PERSON
39,00 €

Inklusive Geschirr, Aufbau und Lieferung im Stadtgebiet Berlin

www.finedrinks-finefood.de vs@finedrinks-finefood.de Tel +49 160 477 26 69



FINE DRINKS & FOOD

BBQ-BUFFET

CAESAR SALAD

Romer-Salat mit Kirschtomaten, Parmesan und Croutons, Caesar-Dressing

GEGRILLTE MAISKOLBEN

mit Krauterbutter und Meersalz
HALLOUMI-GRILLKASE
COLESLAW CLASSIC

ONE POT MAC AND CHEES

Maccheroni mit Cheddar

CHILI CON CARNE

vom Rind mit Kidneybohnen und Mais
BBQ-CHICKEN WINGS
BBQ-SPARE RIBS
CHORIZZO, MERGUEZ UND GRILLER

CHEESECAKE-TARTELETTES

mit Waldbeeren

dazu: BBQ-Sauce, Chili-Mayo, Tomaten-Ketchup, Senf, Knoblauch-Sauce, Krauterbutter
Baguette und Ciabatta

MINDESTBESTELLUNG
10 Personen

PREIS PRO PERSON
59,00€

Inklusive Geschirr, Aufbau und Lieferung im Stadtgebiet Berlin

www.finedrinks-finefood.de vs@finedrinks-finefood.de Tel +49 160 477 26 69



FINE DRINKS & FOOD

BUSINESS-BUFFET

RUCOLA-KIRSCHTOMATEN-SALAT

mit Balsamico-Feigen-Dressing

BELUGALINSEN-SALAT

mit Paprika, Tomate, Lauchzwiebeln

SATE-HAHNCHENSPIESS

WALDPILZ-KRAUTERPFANNE

mit Rosmarin-Ofenkartoffeln

BCEUF STROGANOFF

Rinderfiletspitzen mit Gurke, Champignons und Schalotten
dazu Gemiise Reis

GRIECHISCHER JOGHURT

mit frischen Friichten

MINDESTBESTELLUNG
10 Personen

PREIS PRO PERSON
49,50 €

Inklusive Geschirr, Aufbau und Lieferung im Stadtgebiet Berlin

www.finedrinks-finefood.de vs@finedrinks-finefood.de Tel +49 160 477 26 69



FINE DRINKS & FOOD

AUSTERN & CHAMPAGNER

AUSTERN
8 Stiick pro Person,
3 verschiedene Sorten (je nach Verfiigbarkeit)

... zum Betraufeln:
frische Zitrone, frische Limette, Tabasco, Worcestershire-Sauce, Wodka

Vinaigrette:
Himbeere und Klassisch

Beilagen:
Vollkornbaguette, Frischkase und Pumpernickel

CHAMPAGNER

Champagner Brut / Champagner Rosé
1/2 Flasche pro Person (ca. 3,5 Gldaser a 0,1 1)

MINDESTBESTELLUNG
10 Personen

PREIS PRO PERSON
139,00 €

Der Preis kann je nach Angebot, Verfugbarkeit und Saison variieren.
Inklusive Glaser, Geschirr, Kihlung und Eis, Servicepersonal (max. 3 Stunden)

www.finedrinks-finefood.de vs@finedrinks-finefood.de Tel +49 160 477 26 69



“LASSEN SIE
UNS IHR EVENT
PLANEN - MIT
LEIDENSCHAFT,
KREATIVITAT
UND LIEBE ZUM
DETAIL."

MOBIL/WHATSAPP: *49 160 477 26 69



